
    Dessertspecialiteiten 
 
Roomijs 1 bol met slagroom      €4,99 
Flevolands schepijs Ook verkrijgbaar als kinderfunbeker 
 

Dame blanche         € 7,99 
Vanille roomijs met chocoladesaus, amandel en slagroom 
 

Coupe sorbet royal                € 7,99 
Vanille- en aardbeienroomijs, vers fruit, saus en slagroom  
 

Bananensplit        € 7,99 
Vanilleroomijs met banaan, chocoladesaus en slagroom 
  

Advocaat         € 9,99 
Twee bollen vanille roomijs met advocaat en slagroom 
 

Aardbeiencoupe (Seizoen)      € 7,99 
Vanille roomijs, verse aardbeien, saus en slagroom 
 

“Suydersee koffie”  met vanille roomijs    € 9,99 
Specialiteit van het huis met Urker kruidenbitter en slagroom 
 

Peer karamel          € 8,99 
Kaneelijs met gekarameliseerde peren en slagroom 
 

Crème Brûlée          € 8,99 
Vers afgebrand, geserveerd met vanille ijs en slagroom 
 

Dessertplank  vanaf 2 pers             p.p. € 8,99 
diverse zoete lekkernijen, macarons, vruchtjes, roomijs etc. 

Onze bediening verleent u service aan tafel! Wij werken met 
dagverse producten! Heeft u een allergie? Meld het ons! 

Openingstijden: ma, di en za tot 19.00 uur 
Woe en do tot 20.30 uur en vrijdag tot 22.30 uur. 

Keuken sluit half uur eerder dan restaurant 



Lunchkaart Ambachtelijke baguettes 
Keuze uit wit, meergranen of Italiaanse bol (+€1,00) 
Alle broodjes worden geserveerd met garnituren 
 
Palingfilet        € 12,99 
Zalm traditioneel gerookt  met honingmosterdsaus € 11,99 
Hollandse garnalen met cocktailsaus   € 13,99 
Makreelfilet       € 9,99 
Haring 2 stuks met ui en augurk    € 9,99 
Luxe bol Salade Tonijn, Zalm of Krab   € 14,99 
Geserveerd op plank met friet en garnalenkroket 
 

Carpaccio met truffelmayonaise    € 12,99 
Pijnboompitten, rucola, tomaat, olijfjes, 

Gezond de luxe       € 9,99 
Kaas, ham, tomaat, komkommer, ei en dressing  
 

Warme Kibbeling met huisgemaakte ravigottiesaus  € 10,99 

Garnalenkroketten 2 stuks met cocktailsaus  € 10,99 
 
Onze topper! Broodje Baarssen    € 15,99 
Royaal belegd met zalm, paling en Hollandse garnalen 

Zalm truffelmayonaise en pijnboompitten  € 12,99 
Gegarneerd rucola, Parmezaan, rood uitje en een olijfje  
 

Broodjes specials uit onze grilloven 
Foccacia zalm       € 8,99 
met roomkaas, ui, tomaat en Italiaanse kruiden 

Calzone broodje warm gerookte Zalm    € 9,99 
fijngesneden groenten en honing mosterdsaus 

Panini Tonijn de luxe       € 9,99 
Kruidenroomkaas, tonijn Italiaanse kruiden en tomaat 



Lunchkaart  
 

Salade Gerookte vis         € 16,99 
 Zalm, paling, makreel, laat u verrassen… 

Salade Grieks             € 12,99 
Met olijven, zontomaat, paprika, ui en peppadew   

Salade Traditioneel gerookte Zalm         € 16,99 
Met honing mosterd saus    

Salade Gewokte gamba (warm)       € 17,99 
 Met sesamsaus en cashewnoten 
 

Etagère Suyderseeproeverij  (2 personen)     € 36,99 
      (ook voor 3 personen te bestellen +€17,00) 

gerookte Palingfilet en Zalmfilet en Hollandse garnalen 
gebakken vistapas (garnalen, mosselen, inktvisringen, kibbeling) 
salade, vers gebakken broodje, diverse dips en garnituren 
kreeftbitterbal Holtkamp en kruidenboter 

 

Vissoep op bord 
Royaal gevuld met gepocheerde kabeljauw en broodjes € 12,99 

 

Paella zeevruchten         € 17,99 
Extra met 3 Gamba’s van de grill en gebakken inktvisringen 
 

Noodles Gamba          € 17,99 
Met fijne groenten, cashewnoten en sesamsaus 
 

Visloempia met chilisaus en frisse salade.             € 12,99 
Gevuld met bami, zalm, kabeljauw, garnalen en groenten  

 

Zalmlasagne met spinazie en roomsaus             € 16,99 
Geserveerd met een frisse salade 
 



Koude Voorgerechten 
Onderstaande gerechten worden geserveerd met 
broodjes en kruidenboter 
 

Tonijn Tataki met Furikake       €11,99 
dun gesneden tonijn ‘’kort aangegrild’’ met wakame en sojasaus 
 

Gerookte Zalmfilet op bedje van rucola              €10,99 
met truffelmayo en pijnboompitjes 
 

Vistrio van Paling, Zalm en Hollandse garnalen     €12,99 
met rucola, cocktailsaus en garnituren 
 

Carpaccio met Truffelmayonaise      €11,99 
met rucola, tomaat, olijfjes en pijnboompitjes 
 

Oesters Creuses (vanaf 3 st)        per stuk   € 2,99 
geserveerd met citroen en wakame 
  

Wrap gerookte Zalm met garnituren              € 8,99 
knapperige ijsbergsla, zalmfilet, rode ui en roomkaas  
 

Zoute Haring 2 stuks vers van het mes              € 7,99 
met ui, augurk en wakame salade 
 

Cocktail Hollandse garnalen          €12,99 
brunoise van holl garnalen met fijngesneden groenten 
 

Cocktail zeevruchten symfonie      € 9,99   
gerookte zalm, krab, garnalen, vruchtjes in romige whiskysaus 

 
Broodmandje         € 4,99 
geserveerd met kruidenboter en dipsmeersels   



 Soepen 
Onder staande soepen en voorgerechten worden 
geserveerd met broodjes en kruidenboter 
 
Vissoep van de dag        € 7,25 
smaakvol bereid, Rijk gevuld, 
 

Mosterdsoep met zalm       € 7,25 
smaakvol bereid, Rijk gevuld met gerookte zalmspekjes 
 

Tomatensoep culinair          € 7,25 
heerlijk zoet van smaak! Rijk gevuld   
 
 

Warme voorgerechten 
Gamba’s van de grill          € 9,99 
zes gamba’s met knoflooksaus (zelf pellen) 
 

Garnalenkroketten 2 stuks Holtkamp     € 9,99 
met cocktailsaus, 75 gram per stuk      

 
Coquilles met Citroën-dragon mayonnaise    € 9,99 
Drie stuks, Kort aangegrild, Heerlijk fris gekruid 

 
 

3 Gangen Menu €34,99 
Voorgerecht  

‘’Soep van de dag’’ 
Hoofdgerecht  

‘’Gebakken Kabeljauw of Zeebaarsfilet van de gril’’ 
Nagerecht  

‘’Dame blanche of sorbetcoupe’’ 



Delicatessen 
 
Mixed grill   € 25,99 
vier soorten vis sliptong, zalm, zeebaarsfilet en gamba 
 

Tonijn steak van de grill   € 24,99 
Tonijn steak, 250 gram, medium gebakken met wakamé 
 

Snoekbaarsfilet uit het IJsselmeer (seizoen)      € 23,99 

 
Zeebaarsfilet van de grill op de huid gebakken  € 21,99 
 

Zalmfilet van de bakplaat  € 21,99 
 
Drie sliptongen uit de olie of van de bakplaat   € 23,99 

 
Gamba’s Greak Passion 15 stuks om zelf te pellen  € 21,99 
 

Zeetong In roomboter gebakken   €34,99 
 

Vers gekookte mosselen in pan   €20,99 
geserveerd met verse salade en verschillende sauzen 
 

Paste Penne met Gegrilde zalm   € 19,99  
basilicum tuinkruiden roomsaus 
 

Tournedos   €34,99  
heerlijke biefstuk in jus met gebakken champignons  
 

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met frites, 
Gegrilde groenten en bijpassende saus 

 
 



Ovengerechten  

Hele zeebaars       € 22,99 
gevuld met groenten en kruiden 
 

Bakpaling        € 22,99 
gesmoord in witte wijnsaus en kruiden 
 

Kabeljauwhaas       € 24,99 
zacht gegaard met ovengroente en roomsaus 

bovenstaande gerechten geserveerd met friet, sla en salade 
  

Ovenschotel Culinair       € 22,99 
met Kabeljauw, Zalm en Gamba    
groenten, aardappelgratin, roomsaus en gegratineerde kaas  
 

   Plateservice 
geserveerd met frites, broodje, frisse salade, slaatje en 
sauzen 

Kibbeling         €  15,99 
Kabeljauwfilet lekkerbek      € 18,99 
Inktvisringen        €  17,99 
Mosselen krokant gebakken        €  17,99 
Schol            € 18,99 
Scholfilet         € 19,99 
Under the sea 4 soorten gefrituurde Noordzeevis   € 22,99 
Kipschnitzel krokant gebakken kippenborstfilet   € 18,99 
Urker roerbakschotel       € 16,99 
gemarineerde stukjes vis met champignons, paprika en ui 

Urker wok schotel       € 17,99 
zalm, witvis, garnalen en wok groente 

Toykit Kinderbox              €  6,99 
gevuld met kibbeling of visfriet, frites en sauzen 

                Appelmoes?       € 0,65 


